Lundi 06/07

Mardi 07/07

Mercredi 08/07

Jeudi 09/07

Vendredi 10/07

Pasteque*
Omelette
Pates*
Moelleux au chocolat maison

Taboulé a I’ oriental®
Poisson pane
Carottes vichy*
Fromage blanc a la vanille

Tartine chévre/miel
Emincé de dinde au curry
Riz*

Nectarine

Terrine de campagne

Steak haché de beeuf

Haricots verts a I’ail
Compote

SORTIE
PIQUE-NIQUE

Lundi 13/07

Mardi14/07

Mercredi 15/07

Jeudi 16/07

Vendredi 17/07

Salade de riz*
Haché de poulet
Poélée maraichére
Fromage

FERIE

Tomate/mais
Couscous végétarien
Semoule de couscous*
Pomme

SORTIE
PIQUE-NIQUE

Concombre bulgare
Pates a la bolognaise
Salade
Glace

Lundi 20/07

Mardi 21/07

Mercredi 22/07

Jeudi 23/07

Vendredi 24/07

Salade de blé
R6ti de porc
Printaniére de 1égumes
Yaourts aux fruits

Betteraves rouges
Dahl de lentilles corail
Riz*
Compote

Saucisson a 1’ail
Cordon bleu
Gratin de courgettes
Banane

Tomate/ mozza
Curry de poisson
Boulgour*
Financier a la framboise

SORTIE
PIQUE-NIQUE

Lundi 27/07

Mardi 28/07

Mercredi 29/07

Jeudi 30/07

Vendredi 31/07

Salade grecque
Aiguillette de poulet marinées
Frites
Pomme

SORTIE
PIQUE-NIQUE

Haricots verts a la féta
Tarte aux 3 fromages
Salade
Far breton maison

FERME

FERME

@ Lundif24/08

Mardi 25/08

Mercredi 26/08

Jeudi 27/08

Vendredi 29/08

Tomate vinaigrette
Hachis parmentier
Salade
Pomme

Salade de crozet
Aiguillette de colin sauce
citron
Brunoise de [égumes
Quatre-quarts

Carottes rapées aux pommes
Boulette de beeuf sauce chasseur
Pates*

Salade de fruit

Melon
Chili sin carne
Riz*
Fromage

Betteraves rouges
R6ti de porc
Petits pois/carottes
Compote

De la salade verte est proposée a chaque repas.
*Contient des produits issus dePPagriculture biologique
Ces menus peuvent étre/modifies en cas de défaillance de fournisseur ou impératif de service.
Toutes les viandes sont origine Franee et le poisson label péche durable MSC

Repas végétarien




