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® = & Menus du 27 avril au 29 mai 2026
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Mardi 28/04 Mercredi 29/04 Jeudi 30/04 Vendredi 1/05
4%
Choux rouge/mais Betteraves rouges/céleri Riz au thon* Po‘I;:sboonu:)eané
Pates bolognaise végé Emincé de beeuf au paprika Ré6ti de porc Carottes vichy*
Salade P. de terre vapeur* Petits pois/carottes FroMage* RIE
Po Salade de fruit Compote /O /@

Lun

X au chocolat

Saladé

Haricot sa 'ail
Milkshake a la banane

To
Orzoala
Carof¥

B
,V

Lundi 25,

FER

Salade de lentilles
Omelette au fromage

Mercredi 6/05

l /Vendredi 8/05

Tomate/mais
Aiguillette de colin au beurre

L Jeudi 7/05 \

Pates* blanc
. Riz* € au chocolat
Poire
Glace
Mardi 12/05 Mercredi 13/05 Judi 14/05

Concombre bulgare
Poisson frais

Carottes rapées*
Haché.de poulet
Potatoes

E de porc
Po pnnaise*
age

/. ]
argarita
aos*

Salade duo de fromage
Cordon bleu
Carottes vichy
Banane*

*
Boulgoui Creme vanille
Banane
Mardi 19/05 Mercredi 20/05 Jeudi 21/05 Vendredi 22/05
Salade dg blé au curry*

Haricots verts a la féta
Saute de dinde tandoori
Céréales gourmandes
Yaourt sucré*

Surimi mayonnaise
Boeuf bourguignon
Printaniere de légumes*
Pomme*

Mercredi 27/05

Jeudi 28/05

Vendredi 29/05

Crépes champignons
Chipolatas
Haricots verts
Mousse au chocolat

Salade du Léon
Paupiette de volaille
Pomme de terre nouvelles
frites*

Fromage

Salade du pécheur*
Steak haché
Courgettes sautées a Iail
Fromage blanc corn flakes*

ofife est proposée a lle repas.
eproduits issus degfagriculture biologique

sfpeuvent étre m@ditiéssei de défaillance de fournisseur ou impératif de service.
iande pisson label péche durable MSC




