Lundi 2/06

Pasteque
R6ti de porc saumuré

Mardi 3/06

mimosa

Jeudi 5/06

Vendredi 6/06

Pomme de terre nouvelle
roties*
Yaourt sucré*

Lundi 9/06

méditerranéenne
Salade
alade de fruits*

Mardi 10/06

FERIE

Lundi 16/06

Concombre en vinaigrette
Pates a la carbonara*
Salade
Compote de fruits

Taboulé a I’oriental *
Filet de dinde
Courgette sautée
& Fromage

Betterave/céleri
Emincé de beeuf au paprika
Duo de quinoa

Flan patissier

Jeudi 12/06

Vendredi 13/06

%e Marco Polo

Omelette au fromage*

\ Haricots verts*
Far breton

Melon canarie
Calamar a I’armoricaine
Riz*

Fromage blanc (Rosnoén)

Lundi 23/06

Cervelas aux cornichons
Beeuf bourguignon
Pates torsades*
Banane*

Mardi 17/06 Mercredi 18/06 ALSE' Jeudi 19/06 Vendredi 20/06
Haricots verts a,I% il Piémontaise* Pasteque Salade de riz* Tza:[ . grecdte
Risotto de bl¢ a la Steak hache Emincé d Poul Sauté de porc a la bicre
foresti¢re* Steak hache MIince de pore au curry _ roulet Pomme de terre vapeur™
Salade Petits pois/carottes Riz* /N’\ Gratin de courgette
Glace™ Yaourt aux fruits*® Génoise patissiere

Fraises (de Kerherve)

Fromage*

Mercredi 25/06 ALSH

eudi 26/06

Vendredi 27/06

Friand au fromage
(Eufs brouillés a I’emmental
Haricots verts*

Salade/fromage de chévre
Moules
Frites

Carottes rapées aux
pommes*
Tian de courgette*
Riz*
Fromage blanc vanille

De la salade verte est proposée a chaque repas.
*Contient des produits issus de ’agriculture biologique

Ces menus peuvent &tre modifiés en cas de défaillance de fotlug
Toutes les viandes sont origine France et le poisson label péche d¥

eur ou impératif de service.

Repas végétarien



