
Restauran
t scolaire 

de Hanvec 

De la salade verte est proposée à chaque repas.        *Contient des produits issus de l’agriculture biologique 
Ces menus peuvent être modifiés en cas de défaillance de fournisseur ou impératif de service.  
Toutes les viandes sont origine France et le poisson label pêche durable MSC    Repas végétarien 

Menus de mars 2024 

Lundi 11/03 Mardi 12/03 Mercredi 13/03 ALSH Jeudi 14/03 Vendredi 15/03 

  
Betteraves rouges/céleri 
Couscous de légumes* 

Semoule* 
Cubes de poire à la chantilly 

  
Riz au jambon* 

Dos de colin sauce beurre 
blanc 

Carottes vichy au cumin* 
Yaourt sucré* 

  
Velouté de bolet 

Ravioli ricotta/épinard* à la 
sauce tomatée 

Crème au chocolat 

  
Salade du pêcheur* 
Rôti de dinde sauce 

champignons 
Poêlée de légumes 

Fromage* 

  
Salade/duo de fromage 

Steak haché 
Frites 

Banane* 
  

Lundi 18/03 Mardi 19/03 Mercredi 20/03 ALSH Jeudi 21/03 Vendredi 22/03 

  
Soupe de légumes* 

Chipolatas 
Purée de pomme de terre/

navet* 
Yaourt aux fruits mixé 

  
Champignons fines herbes 
sauce yaourt à la grecque 
Gnocchi façon mac and 

cheese* 
Fromage blanc/corn flakes 

  
Salade de blé au curry* 

Filet de colin sauce épices 
du soleil 

Brunoise de légumes 
Gâteau au chocolat 

  
Taboulé* 

Emincé de dinde 
Julienne de légumes 
Milk shake banane/

framboise* 
  

  
Surimi/mayonnaise 

Omelette* 
Haricots verts* 

Pomme* 
  

Lundi 25/03 Mardi 26/03 Mercredi 27/03 ALSH Jeudi 28/03 Vendredi 29/03 

  
Salade du Léon 

Paupiette de volaille 
Pâtes au pesto vert* 

Yaourt sucré 

  
Lentilles à la feta 

Filet de lieu sauce hollandaise 
Brocolis vapeur 

Carotte cake maison* 

  
Betteraves rouges/Maïs 

Tartiflette 
Salade 
Poire 

  

  
Œuf mimosa 

Chili sin carné* 
Riz* 

Crème dessert (Rosnoën) 

  
Tartine aux rillettes de 

sardine 
Bœuf bourguignon 

Pomme de terre vapeur* 
Fromage 


